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Pasta sezamowa tahini 5 kg
Kod Bakaliowo: 1417

UWAGA: Zdjecie pogladowe dla catej rodziny produktow.
Dane techniczne:

e Waga 5.00
e Waga 5.00

Tahini, to podstawowy sktadnik wielu dan tradycyjnej kuchni blisko i dalekowschodniej oraz srédziemnomorskiej, a
doktadnie greckiej. Jego historia siega przeszto 4000 lat i niezwykle trudno jest jednoznacznie ustali¢ skad doktadnie sie
wywodzi.Tahini (tahina), to pasta przygotowana na bazie nasion sezamu, uzyskiwana przez rozdrobnienie uprazonych,
tuskanych nasion. Dzieki temu, ze sg one wczes$niej prazone, tahini charakteryzuje sie intensywnym aromatem oraz
bogatym orzechowym smakiem, ktéry zblizony jest do masta orzechowego.Do produkc;ji tahini nie uzywa sie zadnych
sktadnikéw chemicznych, ani konserwantéw!

Sktadniki: sezam prazony

Wyprodukowano w Polsce
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