Daktyle sproszkowane - cukier daktylowy 10
kg

Kod Bakaliowo: 1415

UWAGA: Zdjecie pogladowe dla catej rodziny produktéw.

Dane techniczne:

e Waga 10.00
e Waga 10.00

Nasz cukier daktylowy produkowany jest wytacznie z naturalnych daktyli wysokiej jakosci. Proces produkcji polega na
mieleniu 100% naturalnych daktyli na drobny proszek, gotowy do uzycia jako zamiennik biatego i brgzowego cukru.

Jego sypka forma sprawia, ze jest zdrowg alternatywa dla cukru do gotowania i pieczenia. Dodatkowo, korzystasz z
wszystkich naturalnych wtasciwosci daktyli, poniewaz do produkcji naszego cukru daktylowego uzywane sg wytacznie
cate daktyle. Jest on bogaty w potas, magnez, miedZ oraz inne witaminy i mineraty.
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Ze wzgledu na widknistg nature daktyli, cukier daktylowy nie rozpuszcza sig i nie topi natychmiast.

Proszek daktylowy jest doskonatym zamiennikiem dla rafinowanego biatego i brgzowego cukru. Jest to w 100%
naturalny, czysty i zdrowy stodzik. Zdrowa alternatywy do gotowania, pieczenia, mieszania z ptatkami $niadaniowymi i
jogurtem, dodawania do positkéw. Mozesz catkowicie zastapi¢ swéj zwykty biaty lub brgzowy cukier naszym cukrem

daktylowym. Nie uzywaj proszku daktylowego do kawy lub herbaty, poniewaz nie rozpuszcza sie on natychmiast i
wptywa na smak goracych napojéw.

Sktad:
100% naturalne daktyle drobno zmielone i bez zadnych dodatkow.

Daktyle bez pestek i bez zanieczyszczen.
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